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Las principales guias vinicolas espafolas coinciden en su
seleccion de cuales son los mejores vinos.

Como todos los afios por estas fechas, ya estan en la calle las
guias vinicolas de Espafia. Son instrumentos muy utiles para los
aficionados, ya que sus autores son criticos y catadores
especialistas que trasiegan cada uno un minimo de tres mil vinos
al afio, mas o0 menos, para poder dar su opinion y seleccionar los
mejores.

Las hay de varios tipos, las de autor y las de grupos de cata.
Entre las primeras hay dos de mucha tradicion, como son la
Guia Pefiin, potente y exhaustiva; y la Guia de Oro de los Vinos
de Espafia, de Andrés Proensa, probablemente una de las guias
mas utiles y explicativas que existen. Pefiin y Proensa son
criticos vinicolas muy reconocidos y con un criterio a tener en
cuenta.

Entre las realizadas por grupos de cata esta la tradicional Guia
de Vinos Gourmet, realizada por un grupo de expertos que
trabajan en torno a la editorial Club de Gourmets.

Este afio han aparecido otras tres nuevas, lo que indica el
dinamismo del sector, o al menos, las ganas de hacer guias de
los especialistas. Estas son la Guia BMW, realizada por los
catadores de la editorial Restauradores; la Guia Vivir el Vino,
elaborada por los especialistas de la revista del mismo nombre;
y La Guia, de Todovino.com, una novedad interesantisima en la
que participan un ramillete de grandes catadores espanoles.

Algo de inflacién hay con tanta guia, pero se complementan.
Unas puntuan, otras dan oros o platas, otras nombran los que a
su juicio son los mejores vinos. Por eso, uno de los ejercicios
mas interesantes que se puede hacer con ellas es comprobar
sus coincidencias: porque aquellos vinos que estan con las
maximas puntuaciones en todas ellas a la vez son, sin duda, los
mejores de Espafia, segun la critica especializada.

Hemos hecho el ejercicio por ustedes y aqui estan esos mejores,
de los que hay que tomar buena nota.

Los mejores tintos

En el capitulo de tintos, las guias consultadas han coincidido en
dar la maxima puntuacién a los siguientes vinos por
denominaciones de origen:

Rioja: Grandes Afadas 99, Pagos Viejos 99. Priorato: Finca Dofi
99. Ribera de Duero: Pesquera 99.

Con cinco nominaciones, sobre seis guias, tenemos: Rioja:
Aurus 98, Barén de Chirel 96, Calvario 99, 2 Vinedos 98,
Remirez de Ganuza 97, Torre Muga 98, Vifia El Pison 99. Ribera
de Duero: Alidn 98, Vega Sicilia Reserva Especial 97. Ampurda:
Gran Claustro 98. Sin D.O. Mauro 97. Toro: Numanthia 99.
Somontano: Enate Reserva Especial.

Con cuatro nominaciones sobre seis: Rioja: Contino Vifia El
Olivo, Dalmau 98, Cirsion 99, Manuel Quintano 95, Roda | 98,
San Vicente 98.Ribera de Duero: Malleolus 98, Pingus 99,
Hacienda Monasterio 94. Somontano:Blecua 98, Enate Merlot-
Merlot 99. Priorato: Clos Mogador 99, Clos Martinet 99, Vall
LLach 99. Jumilla: Carchelo 2000. Sin D.O. Leda 99.
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Blancos y cavas

En vinos blancos de las seis guias consultadas falta unanimidad
absoluta, pero con cinco maximas menciones sobre seis estan:
Navarra: Chivite Coleccion 125 99.Rias Baixas: Gran Veigadares
2000. Ribeiro: Vifia Mein 2000. Con cuatro sobre seis: Rias
Baixas: Lusco 2000, Fillaboa Joven 2000. Priorato: Coma Blanca
99.

En cavas: Con cuatro maximas puntuaciones sobre las seis
guias dos vinos: Gramona Tres Lustros 96 y Kripta 96.

Generosos

En cuanto a generosos, la coincidencia con la maxima
puntuacion es la siguiente: Tio Pepe y Fino Quinta en finos;
Solera 1910 (Montilla) y Venerable, en Pedro Ximenez; y Solera
Fundacion (Montilla) en amontillados.
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